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UN MENU REMPLI DE-SAVEURS

Pt G e

AMUSE-BOUCHE
ENTREE

PLAT

DESSERT
MIGNARDISES

au choix parmi la carte

19H30 . 65€/PERS
21H30 : 79€/PERS

Q) 0546282514 ) EVENTS@GINGER-LAROCHELLE FR
33 rue Saint Jean du Pérot, 17000 La Rochelle



AMUSE-BOUCHE

ENTREES

Oeuf Parfait, capuccino de Cepes, Noisettes & Cacao
avec mouillette au beurre Truffe

Ceviche de Dorade Royale, leche de tigre
Yuzu/Passion, Guacamole & Patate douce

Carpaccio de Langouste, creme Dubarry parfumee a la
Vanille & emulsion Yuzu

Nigiri Thon mariné & Foie gras poélé, sauce nigiri
legerement epicee

Nasu Dengaku (aubergines) & sauce Yuzu Miso

Q) 056282514 ) EVENTS@GINGER-LARDCHELLE FR
33 rue Saint Jean du Pérot, 17000 La Rochelle



PLATS

Gambas sauvages de Madagascar, sauce Curry des iles,
Riz jasmin & Ananas caramelise

Tentacule de Poulpe grillée, houmous de Pois Chiche a
'huile de Citron & Cumin, sauce vierge et Piquillos

Picanha de Boeuf d’'Argentine, Feijoada Brésilienne, Riz
Jjasmin & emulsion Chimichurri

Cote de Porc Ibérique, cremeux de Patate douce aux
epices, Champignons Eryngii & jus de viande

Q) 056282514 ) EVENTS@GINGER-LARDCHELLE FR
33 rue Saint Jean du Pérot, 17000 La Rochelle



DESSERTS

Le nouveau “Carréement Chocolat”, dacquoise aux
Amandes et Noisettes, croustillant Praline, mousse
Chocolat & ganache cremeuse

Meringue Croquante et son cremeux Citron Yuzu, palet
Breton et sorbet au Citron vert

Poire pocheée, insert ganache Chocolat Tonka, croquant
aux Noisettes

Café gourmand (+2,50€)
Champagne gourmand (+ 6€)

Trilogie de Glaces (ou Sorbets) artisanales “Maitre Artisan
Glacier”

Assiette de Fromages de ['Epicurium
& Confiture du moment

MIGNARDISES

Q) 0545282514, ) EVENTS@GINGER-LARDEHELLE FR
33 rue Saint Jean du‘'Pérot, 17000 La Rochelle



