
20
24events@ginger-larochelle.fr05 46 28 25 14

33 rue Saint Jean du Pérot, 17000 La Rochelle

Un Nouvel An
AU GINGER

UN MENU REMPLI DE SAVEURS
Par Carlos Foito

amuse-bouche

entrée

plat

dessert

mignardises

19H30 : 65€/PERS
21H30 : 79€/PERS

au choix parmi la carte
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e n t r é e s
Tartare de Saint-Jacques à l’huile de Truffe, 
enrobé de tataki de Thon avec son bouillon Dashi
chaud aux algues Wakamé

Foie Gras mi-cuit à la Vanille de Tahiti, accompagné
d’un baba au Raisin & Rhum Dom Papa

Oeuf Parfait, capuccino de Cèpes, Noisettes & Cacao
avec mouillette au beurre Truffé

Ceviche de Dorade Royale, lèche de tigre
Yuzu/Passion, Guacamole & Patate douce 

Carpaccio de Langouste, crème Dubarry parfumée à la
Vanille & émulsion Yuzu

Nigiri Thon mariné & Foie gras poêlé, sauce nigiri
légèrement épicée

Nasu Dengaku (aubergines) & sauce Yuzu Miso

A M U S E - B O U C H E
Tartare de Bar et Huîtres spécial Lambert,
sauce Piña Colada
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p l a t s
Sole Meunière au Yuzu & purée de Pommes de terre
aux Agrumes

Magret de Canard laqué, sauce Ponzu et Gingembre,
Riz crispy & Champignons Shitaké

Gambas sauvages de Madagascar, sauce Curry des îles,
Riz jasmin & Ananas caramélisé

Tentacule de Poulpe grillée, houmous de Pois Chiche à
l’huile de Citron & Cumin, sauce vierge et Piquillos

Picanha de Boeuf d’Argentine, Feijoada Brésilienne, Riz
jasmin & émulsion Chimichurri

Côte de Porc Ibérique, crémeux de Patate douce aux
épices, Champignons Eryngii & jus de viande
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d e s s e r t s
Passionnant entremet au Chocolat noir, insert Passion,
biscuit Cacao & Feuilletine

Le nouveau “Carrément Chocolat”, dacquoise aux
Amandes et Noisettes, croustillant Praliné, mousse
Chocolat & ganache crémeuse

Meringue Croquante et son crémeux Citron Yuzu, palet
Breton et sorbet au Citron vert

Poire pochée, insert ganache Chocolat Tonka, croquant
aux Noisettes

Café gourmand (+2,50€)

Champagne gourmand (+ 6€)

Trilogie de Glaces (ou Sorbets) artisanales “Maître Artisan
Glacier”

Assiette de Fromages de l’Épicurium 
& Confiture du moment

Pour réserver ? Rien de plus simple !

05 46 28 25 14

Ginger - RESTAURANT LA ROCHELLE

Sur notre site internet ou par téléphone

M I G N A R D I S E S


